O spolecnosti

BeneM

BeneMeat je biotechnologicka
spolecnost se sidlem v Praze, zaloZzena
v roce 2020. Jako jedna z prvnich firem
na svété jsme vyvinuli Skalovatelnou,
efektivni a etickou technologii pro
vyrobu kultivovaného masa — nejprve
pro pouziti v krmivech pro domaci
mazlicky a do budoucna také pro
lidskou vyZivu.

Na podzim 2023 jsme se stali prvnim
registrovanym vyrobcem kultivovaného
masa pro domaci mazlicky a nase
surovina je zapsana v European Feed
Materials Register. Jde o dllezity
milnik, kdy se kultivované maso stava
realitou, nikoli jen vizi budoucnosti.

Zameérujeme se na B2B spolupraci.
Nejsme vyrobci krmiv, jsme
poskytovatelé technologie pro vyrobu
Nnové generace suroviny: masa ze
skutec¢nych zZivocisnych bunék, které
rostou v kultivatoru.

Nejde o ,maso z laboratofe” ani ,umélé
maso“. Je to skute¢né maso, vyrobené
bez potfeby pordzet zvirata. Proto
pouzivame termin kultivované maso,
ktery odpovida realité.

Spolupracujeme s vyrobci krmiv

i potravin, kterym poskytujeme
technologické know-how umozAujici
zaradit kultivované maso do jejich
produktového portfolia. Nasim cilem
je stat se technologickym partnerem
pro spolec¢nosti, které chtéji nabidnout
novy typ proteinu — kvalitni, eticky

a udrzitelny.

Nas tym tvofi vice nez 150
mezinarodnich odbornikd a védcu.
Budujeme kompletni technologicky
ekosystém: od vyvoje bunécnych linii
a kultivacnich médii az po Skalovani
vyroby v kultivatorech a tvorbu
technologickych protokold.

Aktivné hleddme obchodni partnery
po celém svété. Chceme nejen
dodavat nasi unikatni technologii, ale
také spole¢né vyvijet nové produkty
a vstupovat na nové trhy. Jsme
biotechnologicka spolecnost stojici
za dalsi mozZnosti pro lidi, zvifata

a planetu.

Vice na
benemeat.com
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“Nase technologie umoziuje vyrobcim rozsifit jejich portfolio
o bezpecnou, etickou a udrzitelnou alternativu, ktera respektuje
pfirodu i spotfebitele. Nevytvafime nahradu masa, ale dalSi mozZnost,

jak produkovat Zivocisny protein.”

Roman Kfiz (nar. 1967) je generalnim
feditelem BeneMeat, kde se vénuje
strategickému fizeni. Jeho hlavnim
cilem ve firmé je pretavit inovativni
vyzkum v pramyslové skalovatelnou
realitu a vybudovat kompletni
technologicky ekosystém, ktery umozni
vyrobclm integrovat kultivované maso
do jejich podnikani.

.V BeneMeat neprodukujeme
primdrné maso, ale vyvijime
technologii, kterd ddava vyrobcim
dalsi moZnost, jak kultivované
maso vyrabét. Nase feseni pomdhad
potravindrskym a krmivarskym
spolecnostem diverzifikovat

Jjejich produktové portfolio,

zqjistit potravinovou bezpecnost
prostrednictvim lokdlni vyroby a otevrit
nové zdroje prijma."

Po absolvovani Pravnické fakulty
Univerzity Karlovy se Roman

KFiz pohyboval v mezinarodnim
obchodu, coz ho pfivedlo do USA,
Jizni Koreje a vétsiny evropskych

zemi. Na Ukrajiné ved| 17 let firmu
distribuujici zdravotnické pfistroje
BTL. Jeho hluboké zkuSenosti z oblasti

technologii a strategického fizeni
dnes formuji pfistup BeneMeat: spojit
inovace, skalovatelnost a etiku do
redlné pramyslové praxe. V BeneMeat
Roman zajistuje, aby védecky
vyzkum nebyl pouze akademickym
experimentem, ale mél jasnou cestu
k redalné vyrobé. To znamena efektivni
Skalovani produkce, technologickou
preciznost a ddsledné dodrzovani
bezpe&nostnich a regulaénich
standardU.

Roman KFiz véfi, ze nejvétsi inovace
vznikaji tam, kde lidé maji prostor pro
kreativitu a odpovédnost za vlastni
rozhodnuti. Proto v BeneMeat vytvari
prostredi, kde védecky tym nejen
provadi vyzkum, ale také se podili

na strategickém rozhodovani o jeho
sméfovani. Tento pfistup umoznuje
rychlejsi vyvoj technologickych rfeseni,
efektivni testovani a zrychleny pfechod
od laboratorniho vyzkumu k redlné
vyrobé.

Ve volném Case se vénuje roding,
zajima se o ekonomii, vzdélavani
nadanych déti a Sachovou hru.




KULTIVOVANE MASO

& proc tento termin pouzivat

Doporucujeme pouzivat pro popis
naseho produktu termin Kultivované
maso, lépe vystihuje produkt nasi
technologie. ProtoZe nase maso
neni umélé. Je to skutecné maso,
vypéstované ze zvirecich bunék,
které roste v kultivatoru. Proto mu
také nefikame maso z laboratore,
protozZe tam vlastné nevznika.
Nedoporucujeme pouzivat terminy
Maso ze zkumavky, laboratorni maso,
umélé maso, protoZze mohou byt pro
spotiebitele matouci a zavadéjici.

Kultivované maso, zndmé také jako
maso z bunéc¢né kultury, je skutecné
ZivoCisné maso vyrobené pfimym
péstovanim zivocisnych bunék v
kontrolovaném prostredi bez nutnosti
porazky zvifat. Proces zacina malym
vzorkem zivociSnych bunék, které
jsou vyzivovany zakladnimi zivinami

a vedeny k tvorbé svalové, tukové a
pojivové tkang, ¢imz se napodobuje
prirozeny biologicky rist. Vysledkem
je maso, které je biologicky identické
s konvenénim masem, ale mize

byt produkovano udrzitelngjsim
zplsobem, s mensim dopadem na
Zivotni prostredi a zlepSenym welfare
zvifat. Kultivované maso je pojem
oznacujici maso (véetné svalovych
bunék, tukovych bunék, pojivové tkané,
krve a dalSich slozek), které je vyrobeno
kultivaci zivocisnych bunék, nikoli
porazkou zivého zvitete. (Zdroj: New
Harvest — vyzkumny institut zaméreny
na urychleni pokroku v oblasti
bunécného zemédélstvi).
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S BTL

Jako dcefina spole¢nost BTL —
globalniho lidra ve vyrobé zdravotnické
techniky — pfenasi BeneMeat stejnou
preciznost, dUslednost a dlraz na
kvalitu i do vyroby kultivovaného masa.

Nejde jen o potravinarskou technologii.

Je to inovace v pramyslové kvalité.

btinet.com/about-us

BTL Industries je svétovym lidrem

v oblasti medicinskych technologii,

s kancelafemi ve vice nez 90 zemich
svéta. Posouvame hranice technologif

a nastavujeme nové standardy v oboru.

NasSe inovace posouvaji moderni
medicinu vpred - davaji profesiondldm
do rukou prialomové nastroje

a pacientdm zpfistupnuji lé¢ebné
metody, které byly jesté nedavno
povazovany za nemozne.

BeneMeat




